Gttty

RESTAURANT

PRZYSTAWKI
Sledz baltycki marynowany w miodzie kasztanowym, palonej 10
kawie | soku z cytrus 27
Bresaola,  plastry  poledwicy  diugodojrzewajace] .
zmarynowanymi grzybami, orzechami pinii | serem Bursztyn 7
Carpaccio z pieczonego buraka z grilowanym kozim serem, P
musem buraczanym, serem Bursztyn i marakuja
Vongole veraci, nowozelandzkie moselle duszone w biatym 5
winie z cebula, czosnkiem i natka pietruszki o
ZUPY
Zupa battycka z fososia na lisciach kafiru i curry 23,-
Zupa sezonowa Szefa Kuchni 23-
DANIA GLOWNE
Dorsz battycki z sosem z szyjek rakowych mioda marchwig i 59
59.-
brokutemn podany na satatach z sosem z czerwonego wina
Pieczony stek z mahi-mahi (koryfena) na czarnej soczewicy .
2 warzywami z patelni, satatka z kopru wioskiego i sezamu '
Czarne tagliatelle z krewetkami, mulami vongole, szpinakiem -
baby, pornidorami cherry, papryka pepperonii serem Bursztyn 20
Filet z polskiej kaczki na puree z miodej marchewki i rokitnika
2 dzikim brokutem i sosem demi glace
59,-
Poledwiczka z miodego wieprza z ¢wiartkiami ziemniakow
chipsami z boczku, salsa pomidorowa, marakuja, mango
sosem z miodych kurek 59,-
Stek z poledwicy wolowej w stylu surf & turf z krewetkami
w panko na puree ziemniaczanym z chrzanem, kiszonymi
pomidorami cherry i guacamole 96,
Sezonowe danie Szefa Kuchni
59,-
NAPOJE GORACE NAPOJE ZIMNE
Espresso 12 Sok 100 % YOGA
pomararicza / jabtko / ananas 12,-/200mi
Podwajne espresso / 16
Double Espresso Sok 100 % YOGA Veggie
burak owoce lesne i czarna 14,-/200mi
Espresso Macchiato 16~ marchew / mango jabiko | dynia
Americano 16~ Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite, Kinley Tonic 12,-/250mi
Cappucino 16~ Cappy. Fuze Tea
Latte 18 Red Bull 20,-/250 mi
Irish Coffee 28, Lemoniada sycyljska Polar
Balley's Coffee 26, Limonata zielona mandarynka /
czerwona pomarancza 15-/275mi
Herbata / Tea 16.-

WODA PREMIUM FILETTE

Woda Filette niegazowana
g 23-/750m  15,-/470mi
niegazowana / gazowana

Cisowianka Perlage
18,-/700mi 10,-/300r

niegazowana / gazowana

O deser zapytaj kelnera



